Menu

Taboulé (semoule Bio) @

Normandin de veau () - Sauce champignons
/Boulettes de soja - Sauce champignons
Xx A renommer

Banane Bio 5

Tomate (régionale) O. Vinaigrette
Allumettes de porc a la provencale
/Poisson pané 100 % filet @

Macaronis Bio @
Fromage blanc aux fruits

Salade de blé arlequin - Vinaigrette

Omelette du chef aux fines herbes (MEA) O
Haricots beurre persillés

Compote pomme Bio oc)

Chou blanc rapé (régional) O . Vinaigrette au vinaigre de framboise
Sauté de dinde ) - Sauce fagon blanquette

[Filet de colin lieu™ - sauce facon blanquette
Purée de pommes de terre et potiron

Gateau aux myrtilles du chef&

Saucisson sec -, cornichons

/Rillettes de poisson blanc du chef &

Beignet de calamars a la romaine - Sauce tartare
Boulghour bio

Raisin noir

Vendredi

Les menus sont susceptibles de modification sous réserve d'approvisionnement.

o) Bio ()Origine France gRégionaI ®Produit labellisé OPIat signature Toutes nos viandes de boeuf, porc, veau sont d'origine francaise.



